KOENIG

Sous Vide kochen zu Hause
wie ein Profi

© FoodSaver

Geniessen Sie die Frische

KOENIG

KOENIG & FoodSaver® Sous Vide Kochset

KOENIG Sous Vide Garer

» Exakte Temperatureinstellung (+/- 0.5 °C)

* Grosses und einfach zu bedienendes Digitaldisplay

» Timerfunktion. Akustisches Signal

* Drehrad zur Einstellung der gewlinschten Temperatur

* Teile in Wasser komplett aus Edelstahl

* Geeignet fur alle hitzeresistenten Gefasse ab mind. 17 cm Hohe
e Set: Art. B02119 - UVP CHF 229.- (zzgl. 1.20 vRG)
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FoodSaver® Vakuumiergerat VS1190X

» Automatischer Vakuumier- und Versiegelungsvorgang

» Kompaktes Design fur jede Kiiche geeignet: Nur 31.5 cm breit
* Anwendung mit Beuteln bis max. 20.7 cm breit und Behélter

» Beutel halten Lebensmittel bis 5x langer frisch

» Behalter halten Lebensmittel bis zu 2x langer frisch

» Aufbewahrung im Kihl-, Tiefkiihl- und Kiichenschrank

» Zubehoranschluss. Spilmaschinenfeste Abtropfschale
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